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Lundi Mardi Mercredi i Jeudi Vendredi
O ! SaladeenpIve aux noix E Croc de cAROTTES
2 Coupe d’avocat sauce creme de
£ ciboulette
3 Omelette aux BETTE!}AVIES crues
g fines herbes rapees
~ Poélée de Iégumes Tartiflette
3
| Fromage fondu Tome blanche
8, :
S i : R.Semoule au chocolat : Yaourt nature
A . : RIZ AU LAIT DE VERNEUVIL i su Cre
: : au caramel beurre salé  Entremets valle
i Journée « SANTE » 1 de le :
Q : paté de campagne : Peeveit de loisirs Journée « BIO »
I < : Salade gourmande® :
: et cornichon Assiette da&RUDITES RADIS NOIR au beurre
QE_, : Saucisson sec CHOU CHINOIS CELERI RAVE POTAGE POIREAUX
o ) aux lardons a la moutarde POMMES DE TERRE
9 Poulet roti Curry de colin ) ) o3 Taboulé
P Haricots blancs au lait de coco : Steack haché Saute ge poq_c au miel : :
: 4 i Purée de POTIMARRON ' sauce au poivre rocolis : GRATIN DE CHOUFLEUR :
g : tomates : : Farfalle au beurre AUX &EUFS DURS
o : . . )
0 Plateau de fromagesE Gouda Fromage portion Saint Nectaire : cm::lz:;inr :
a) CLEMENTINE PoMME au four Yaourt ©  Salade de fruits frais
S Fondant aux péches : :
meringuée Brownies : 3
Ananas au sirop
o
S i DUO CAROTTE CHOU Aeeueﬂ. de kﬁsirs :
£ : Soupe alsacienne @ : BLANC Sauce moutarde Velouté de légumes :
o Riz nigois Salade verte fromagere: Haricots verts
@D : : Mini paté en crodte sur vinaigrette
T ! Blanquette de dinde : Haché de beeuf facon : lit de salade de 5[ ] :
«© : auxchampignons fleischkierlas® : : Q{e_pas € noe . Choucroute de la mer :
; :  Carottes au cumin Purée de pois Cassé : yoramte pE TOURAINE - E :
=i : poMME fruit E Plateau de fromages
~ Bleu Emmental :
- Yaourt Corbeille de fruits
= PKOIE:"IE : Fromage blanc BANANE
o : et son crumble de pain : Brochette de fruits frais:
d'épices : E
Entremets
Al Noel
& Salade gourmande salade verte, raisins, crodtons, fromage
& Haché de boeuf fagon fleischkierlashaché de beeuf, lardons, persil
& Soupe Alsacienne jambon, bouillon de bceeuf et pommes de terre
Maryl2ne FRANCOIS
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i Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements

Toutes nos viandes de beeuf sont d’origine francaise (VBF) ﬁg .

* PRODUIT DE SAISON / PRODUIT REGIONAL / LOCAL / * PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE.




